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W. I. BVaragiola zum Geddchinis.

Don Georg Wiegner, 3iirich*).

m Pfingftmontage des vorigen Jabres, am 28.
Mai 1028, it in Biivich der Kantonschemiter
Brof. Dr. Wilhelm Baragiola nach langer qualender
Rrantheit ftill gejtorben. Wit haben mit ihm einen
der bejten Gpesialiften auf dem Gebiete der phyji-
falifchen Chemie Ddes Weines nicht nur in ber
Gdhweiz, fondern in der internationalen Wifjen-
fchaft iiberbaupt verloren. Durch feinen frithen
Spd, er mwurde nur 49 Jabre alt, ift eine wifjenichaft-
lidhe Entwidlung gewaltjam unterbrochen worden,
die der Verjtorbene in der Schweiz und fein Freund
€. von der Heide in Deutjchland cingeleitet und jo
wefentlich gefordert haben, dap die €hemie des
IBeines jich heute aus der allgemeinen ANabrungs-
mittelchemie durch ibre wiffenfchaftliche Abjtrattion
und Yertiefung und durch ibre methodijche Ver-
feinerung heraushebt. Baragiola hitte gewif noch
gern daran weitergearbeitet; er war nicht refigniert
und batte jtets den Kopf voll von originellen wifjen-
fchaftlichen Fdeen, die er feinen Freunden mit tHuger
Rlarheit unbd echter wifjenichaftlicher Entdeder-
freude vortrug; aber der Tobd I[Bfchte ihn, deffen
Qebensterge fraftig und oft heftig brannte, vorzeitig
aus. Hoffentlich Evnnen feine {chweizerijchen Schiiler,
die an ibm einen glinzenden wifjenchaftlichen Fiib-
ver hatten, feine Arbeit fo fortielen, bafy die Schmeiy
das hohe Forjchungsniveau, das fie Baragiolas Wir-
fen verdantt, auf diefem Spezialgebiete behalt.
Aus feinem Lebensgang e fei turg folgen-
des erwdbnt: Wilbelm Jtalo Baragiola wurde am
23. Guli 1879 in Gtrajburg im Eljaf; als Sobn eines
italienifchen Baters und einer deutichichweizerijchen,
urfpriinglich deutjchen utter geboren. Er genof
cine gute bumaniitifche Schulbildung in Straburg,
Gividale (Friaul, Jtalien), Pabdua, Solothurn und
Bern. Die bumanijtifche Ausbildbung auf der Schule
hat wabridyeinlich die Freude an bijtorijcher Betrach~
tung gewedt, die beim Verjtorbenen jtart ausge-
bildet war und die fpdter noch durdh jeinen Lehrer
PBrof. Kablbaum in Bafel gefdrdert wurde. Seine
Hochichulitudien abiolvierte Baragiola an der Uni-
verfitdt BVern und am Cidgendffijchen Polptedni-
tum in Biirich. Er jtudierte €hemie, vor allem an-
ovrganijche €hemie, unter Prof. €. Friedheim in
Bern, ferner Pbyjit, Mineralogie und Botanik.
Audh griindliche mathematifche Kenntnifje muf jich

*) Giie die Mitglieder der Maturfor|dhenden Gefelljdajt
in Ziirid) wurde diefer Nadyruf im 73. Jahrgange Oer Diertel:
jahrsidyrift Oer TNaturforjdenden Gefelljcyaft in Fiirich vers
offentlicht. ;
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ber junge Student angeeignet baben, was jeine
jpateren wifjenjchaftlichen Arbeiten erweifen. Die
Promotion in Bern erfolgte 1902. Baragiola er-
warb ferner in Bern das Gymnafiallehrerdiplom;
wabricheinlich regte fich jchon damals feine pdda-
gogifche Begabung, die jich fpdter in jo vielen gut
angelegten Vortrdgen und Ubungsturfen vorteil-
baft auswirtte. Er war bereits in Bern von 1898
bis 1902 als Aifijtent bei Prof. Friedheim tdtig, in
den Jabren 1903 und 1904 war er Privataffijtent
bei Prof. KRablbaum in Bajel, wo er Gelegenheit be-
tam, fich in phyfitalijcher Chemie auszubilden und
wo er in das Studium der Gejchichte der Ehemie
und der Naturwifjenjchaften eingefitbrt wurde. Die
Bafler Affiftentenzeit war fiir den Verftorbenen
cine jchwere anjtrengende Arbeitsperiode; aber fie
hat ibn wirtjam wifjenichaftlich gefordert. Jn der
nachiten Seit bildete jich der junge Chemiter durch
Stubdienreifen und Arbeitsaufenthalt in Deutjchland
und in Gtalien weiter aus. Er arbeitete in Berlin, -
in Miindyen bei Prof. £h. Paul und in Jena. Cr
betdtigte fich ferner in den Berjuchsanitalten Liebe-
feld bei Bern und Wadenswil bei Siirich.

PBon 1904 an wirtte Baragiola auf dem Gebiete
des Weinfaches, wo er nachher fo Vorziigliches lei-
jtete. €t begann gundchit prattijch mit den Metho-
den der Weinbehandlung und bejchdftigte fich 1904
bis 1006 im Laboratorium und in den RKellereien
der Weingrohandlung Huefgen in Sraben-
Srarbadh an der Mofel mit Verfuchen iiber Wein-
entjduerung und Schvnung. Dabei cignete er fich
die jouverdne Beberrichung der prattijdhen Wein-
behanbdlung und der Rellereimethoden an, die ihm
jpdter das unerjchiitterliche BVertrauen der Prattiter
cintrug. Jm Jabre 1907 tehrte Varagiola nady der
SGehweiy auriid und habilitierte fich als Privatdogent
fiir Gdrungsdhemie und Garungstechnit an der
Gidg. Sechnifchen Hochichule, Dafy der Verjtorbene,
allerdings viel jpdter, dagu noch die venia legendi
fiir Agritulturchemie erbielt, war die Anerfennung
jeiner erfolgreichen Betdtigung aud) auf diejem Ge-
piete. 1908 wurde er Vorjtand der chemifchen Ab-
teilung der fchweizerifchen BVerfuchsanitalt fiir Objt-
IBein- und Gartenbau in Wadenswil, Hier wurden
in der Folgezeit die grofen Arbeiten iiber Ehemie,
vor allem phyfitalijche €hemie und Unalyje des
9Beines ausgefiibrt, die den Namen Baraginla rajch
iiberall befannt machten. Der neue Vorjtand ver-
ftand es, tiidhtige Mitarbeiter herangubilden, bie
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ibn gefchict unterjtiiBten; erwdbnt jeien aus jeiner
Schule: . Huber, Ch. Godet, 8. Boller, O.
Schuppli, 3. Kleber und F. Braun. Da Baragiola
an wichtigen Aufgaben der fchweizerijchen Lebens-
mittelgefesgebung mitgearbeitet batte, wurde ibm
der offizielle Ausweis als Lebensmitteldyemiter ver-
liehen.

Fm Jabre 1917 verliefy Baragiola feine Stellung
als Vorjtand der hemijchen Abteilung der Verfuchs-
anftalt Wadenswil, obwobhl die Arbeit dort wifjen-
jchaftlich jo fruchtbar gewefen war. Fiir turze Seit
wurde er Jentralfefretdr des {dhweizerijchen Wein-
bandlerverbandes, der damit voriibergehend cine
atademifche RKraft gewann, Ddie er ficdh bdauernd
nicht erbalten fonnte, weil der Ranton Fiivich fich
die in theoretijcher und prattijcher Hinficht jo wir-
tungsvolle Sdtigteit Baragiolas ficherte und ihn
1919 als Rantonschemiter verpflichtete. Er erbielt
von Der Univerfitdt Biivich einen Lebrauftrag fiir
Lebensmittelchemie, von bder Eidg. Tedhnijchen
9ochichule einen folchen fitr Chemie des Weines.
1925 wurde er zum Fitularprofefjor an der €idg.
Sechnifchen Hochichule ernannt in Anertennung
jeiner wifjenjchaftlichen Arbeiten auf dbem Gebiete
der Weinforjchung und -behandlung. Als Kantons-
chemiter fpannte er jeine Tdtigteit iiber das gange
Gebiet der Lebensmittelchemie aus. Qachbem ex
jidh in Die neuen Verbdiltnifje eingearbeitet batte,
fonnte man von ibm die Erweiterung feiner phyji-
talifch-chemifchen QArbeitsmethoden auf das grofe
Gebiet der ANabrungsmittelchemie erwarten. Es
tam leider nicht jo. Seit 1927 war Baragiola jchwer
leidend; am 28. Mai 1928 jtarb er. Die Beerdigung
fand in aller Stille fjtatt; Abdantungsreden batte
et fich verbeten; er war eine eigene Natur, die nichts
von Ehrungen bielt. Als ibn einige Fabre vor jeinem
Tode der jchweizerijche Berein analptijcher Ehemi-
ter zum Prdfidenten gewdblt batte, lebnte er diefe
Ehrung in cinem Schreiben ab, das durdh feine fri-
tijche Befcheidenbeit tiefen Eindrud machte.

Die wijjenidhaftlidhe Arbeit oon
9B. . Baragiola ift vieljeitig und grundlegend fiir
jein Gpezialgebiet gewefen. Das untenftehende
Literaturverzeichnis, das vielleicht nodh nicht durch-
aus vollftandig ift, vermittelt einen grofen Uberblid,

Un der Univerfitdat Bern reichte exr 1902 als Pro-
motionsarbeit eine anorganifche Unterfuchung ein,
betitelt: , Iiber das Verbhalten der normalen ANa-
trium- und Raliumjalze des Wolframs, Molybdins
und Vanadins gegen Ammoniumchlorid“. Diefe
Arbeit zeigt jchon feine gute analptijche Begabung
und fein exattes Arbeitstalent. Jum Abjchlujje jei-
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ner Berner Studien [djte er eine Preisarbeit der
Univerjitdt iiber ein phyjitalijd)-chemijches SThema,
die damals neue JFonentheorie betreffend. Wenn
er audch felber mit der ihm ecigenen ftrengen Selbjt-
tritif diefe Arbeit nicht allzu hoch bewertete, fo fiihrte
fie ibn doch auf fein {pdteres AUrbeitsgebiet, die phy-
jitalijche €hemie, in die er fich rajch einarbeitete.
Als Affijtent Kablbaums baute er jeine phyjitalijch-
chemijchen Kenntnifje aus; nady) den Laboratoriums-
arbeiten befchdftigte er fich in Bajel mit Vorliebe
mit biftorijchen Stubien, fiir die er, wie erwdbnt,
Beranlagung batte. Mit Kablbaum ujammen gab
er Den Briefwechiel Liebig-Mobr beraus. JFn einem
Gammelbande zu Ehren Kablbaums jdhrieb er das
Rapitel ,Rablbaum als Lebrer. 1906 begannen
Die grogen Urbeiten iiber die phyfitalijche Che-
mie Des Weines, die das eigentliche Lebenswert
Des Yerjtorbenen bilden. Seine erjte diesbeziig-
liche Arbeit aus dem Fabre 1906 jchlofy mit der Be-
mertung: , Wir glauben, daf bei einer bejjeren Wiir-
digung der phyjitalifchen BVerbhdltniffe und auch der
modernen phyjitochemifchen Forjchungen jich jchone
Criolge in Der Weinanalyje erzielen liefen.” Seine
leste Arbeit iiber Wein vom Fabre 1919 entbielt
den Gafi: ,Der wiffenichaftliche Wert der Unter-
judyung von eingelnen Flajchen alter Weine ijt fpe- _
siell in Dem damit geleifteten Beweife zu erblicen,
Dafy die demifche Forjchung nach und nach doch fo
weit fortgejchritten ift, um an ganz wenig Unter-
jucdhungsmaterial immerbin die Gewinnung eines
vecht tiefen Einblides in den analptijchen Aujbau
Des Getrdntes zu ermbglichen. Der Fort{chritt,
den Die Weinchemie wifchen 1906 und 1919 gemadht
bat, ijt wefentlich mitbedingt durd) die Arbeit des
Perjtorbenen, die er in diefer Feit geleiftet hat. Die
erjte Sujammenfafjung der neuen Anfjichten erfolgte
1910 gemeinfam mit €, von der Heide. €s wurde
eine Bilanzierung der Sdauren des Weines nach phy-
jitalijch-chemifchen Grundlagen durchgefiibrt, die Bi-
langierung auch der Mineraljtoffe gelang binreichend
genau, die Grundlagen der bisher iiblichen analpti-
jchen Methoden zur Ermittlung der freien und gebun-
denen Weinjdure wurden als unbaltbar dargelegt;
tury, es murde gezeigt, daf die phyjitalifch-chemifchen
Sheorien auch in Der Weinanalyje mit Erfolg heran-
gezpgen werden fonnen. Darauf wurden viele De-
tailfragen Der Weinanalyje bearbeitet und zum
guten Zeile gelbjt (Ajchenaltalitdt, Sulfatgebalt,
Bindung des Schwefels, Chlorgehalt, Sduregrad,
Gaurebindung, Sdureabbau, Bejtimmung von
Milchjaure, Ammonium ujw.). Es wurden alte
Weine nach den neuen Methoden genau analpiiett,



und der Praxis wurden wertvolle Auficdhliifje iiber
Rellereimethoden, Gdrung und IWeinbehandlung
mit Farer, exafter, theoretijher Begriindung ge-
geben. Die Urfachen von Krantheiten des Weines
wutden aufgetldrt, was von grofer Tragweite fiir
das IWeingewerbe war und das Vertrauen der Wein-
produgenten zur wifjenidhaftlichen Forjchung, Ddie
jie jtets unterjtiigten, weiter befeftigte. Auch Bee-
renweine, Objtweine und altoholfreie Weine unter-
juchte man grindlich. Das Pafteurifieren und Bio-
vifieren von Sraubenjdften befchaftigte den Entichla-
fenen intenfiv und bis zuleft.

PBaragiola ging itber die rein analptifche 2Unter-
fuchung des Weines binaus. Eine prdadhtige Studie
(gemeinjam mit €h. Gobdet) wurbe iiber das Reifen
der Srauben und iiber die Entwidlung des Daraus
gewonnenen Weines ausgefithet. Unterjuchungen
iiber Weinbergsbvden folgten, und neue Methoden
fiie die BVodenanalyfe wurden ausgearbeitet. Auch
die Diingung der Reben fand eine BVearbeitung.

Bablreiche andere TVerdffentlichungen befafzten
jich mit den lebensmittelgefeslichen Vorjdhriften.
Es wurden Flare Auslegungen fiir die grofie Praxis
geliefert. Gine ausgebebnte Beratung und Aus-
funftserteilung entwidelte fich allmdblidh). KRurfe
und Eingelvortrdge wurden abgebalten, die bdas
grofe pabdagogijche Gefchid des Verjtorbenen und
jeine Beberrjchung der Wiffenjchaft vom Weine
eigten.

Baragiola war filr uns in der Schweiz dDer
IWeinchemiter, der auf Grund feiner Kenntniffe,
Forfchungen und Crfabrungen wie fein anbderer
Rat und Belebrung geben tonnte, Er tat es jtets
in freundlidyer und uneigenniikiger Weife.

Qeider hat Baragiola nicht alle jeine Forjchungen
noch einmal zujammenfafjfend in einem grbferen
9Berfe niederlegen tonnen. Es wdre ein Standard-
werk iiber Wein geworden; aber er hatte die Hem-
mungen vieler, die gut, prdzis und eindrudsooll
jchreiben. Ein Bieljchreiber zerbricht fich ja.leider
nicht lange den Kopf, er fchreibt drauflos; ein Mann
wie Baragiola aber verlangte abjolute Ausfeilung,
Genauigteit und Durdhdringung des Stoffes. Um
das 3u erreichen, wiren Rube und Jeit nitig ge-
wefen; beidbe feblten ihm in feinen lehten Fabren,
als das vielfdltige Amt des Kantonschemiters jeine
RKraft fraf und jeine gange Beit forberte. Da unter-
liefy er es, etwas Grdferes ju fchreiben, das viel-
leicht nach feinen cigenen bohen Unforderungen
nicht durchaus erfttlafjig gewejen wire. Es ijt jchade;
die Bujammenfajjung jeiner Lebensarbeit durch den
Qutor felber hitte wobl einen befjeren Eindrud hin-

terlaffen, als bdiefe Furzgedrdngte Uberficht eines
anberern.

IBenn man Baragiolas Lebensarbeit tury dha-
rabterifierend zujammenfajjen will, jo tonnte man
fejtitellen, dafy die Weinchemie fich in den Fabren
1906 bis 1919 rajch und glangend, wie faum ein
anbderes Gebiet der Lebensmittelchemie, entwidelte
und daf Baragiola in diefen Jabren einer der Haupt-
trdger diefes wiffenfchaftlichen Aufitieges war.

Als M e n | ch war Baragiola eine interefjante,
wertoolle Crideinung. Sein Vater war, wie er-
wdbnt, Jtaliener; jeine Mutter war von deutfcher
Abjtammung. Als romanifches Erbe hatte der Sobn
vielleicht die Lebendigteit, die rajche Auffajjungs-
gabe, die fultivierte Art der Sprache und des Spre-
dens, das impuljive Temperament zum rajchen
Cinjat; als germanifches den bei ihm fo ausgeprdg-
ten Ginn jur griindlichen Syjtematit, yur objettiven
Abftrattion und zur veinlichen forretten Methodit
der Arbeit. Romanijche und germanijche Elemente
waren in feinem Wefen jynthetifiert und auf eine
Refonang geftellt, die nadh) aufen meijtens harmo-
nijch abtlang. €in guter Freund jagte von ihm, daf
jcbon Der dufere federnde Gang feiner {dhlanten,
boben, elajtijchen Cricheinung den Rhpthmus feines
Jnnenlebens deutlich wiberipiegelte. Die Ergie-
bung auf jdhweizerijchen Schulen brachte dem be-
gabten Jungen ein griindliches Verjtdndnis jchwei-
serifcher Cigenart, die ja fiix die Synthefe von
Weljch und Deutich gute Vorbedingungen liefert.
So mufite vieles in Baragiola gerade dem fhweize-
rijhen Wefen entgegenfommen, und es war der
Ausdrud einer inneren Bindung, als er 1912
Sdyweizerbiirger wurde.

QBaragiola war treu und anbdnglich an die Men-~
jchen, Deren inneren Wert er erfannt hatte. Von
feinem fLebrer KRablbaum fprad) der Verjtorbene
ftets mit Liebe. Die Vafler Beit bat einen nach-
baltigen Eindrud auf den jungen AUfjiftenten ge-
macht. Viele ernfte und lujtige Begebenbeiten aus
Dem bortigen Laboratorium pflegte er nody in fpd-
teren Fabren gern ju erzdblen. Humorvoll berich-
tete er itber die ungdbligen Verfuche mit Gold und
Rupfer, die wieder und mwieder bdeftilliert werden
mufiten, weil KRablbaum bartnddig der Meinung
blieb, dafy Diefe Metalle im reinjten Bujtande nicht
gelb, jondern filberbell feien.

Gebr hody jchitte Baragiola den Schulratsprd-
fibenten Dr. R. Gnehm, der dem jungen Ehemiter
warmes menjdliches Fnterefje bei der Habilitation
entgegengebracht batte. Gnebm erfannte mit Dder
ibm in diefen Dingen eigenen Sidherheit, daf es
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bier ein fjtarfes wifjenjchaftliches Talent gu fdrdern
galt. Bie dantbar Baragiola ihm dafiir war, bat
er jtets durch Wort und Tat bewiejen.

Mit Sreue hing Baragiola auch an den Kollegen,
die jein Yertrauen erworben batten, was nidht
leicht war. Hoch jtellte er die Arbeit jeines Freunbdes
€. von der Heide, mit dDem c¢r das gleiche Spezial-
gebiet bearbeitete., IBie felten ift es dDoch heute ge-
worden, daf jwei am felben Problem arbeitende
Eorfcher reibungslos harmonieren. Gut befreundet
war der Verftorbene mit Stadtchemiter Rieter in
Biirich, der ibm mit feiner grofien Erfabrung das
Cinarbeiten in das neue Amt des Rantonscdhemiters
etleichtert batte. Baragiola hat das oft dbantbar her-
vorgehoben. Auch mit Regierungsrat Oftiter ar-
beitete er gern, Der ausjpbnend viele Amisverdrieh-
lichteiten, die ein KRantonschemiter fo reicdhlich bat,
milderte und jeine Arbeiten verjtandnisvoll forderte.

Die alten bewdbrten wiffenichaftlichen Mitar-
beiter aus Baragivlas Schule wifjen, wie viel Gutes
jie an ibrem Chef gebabt haben. Sie verebhrien in
ibm einen geiftigen Fiibrer, der eine rechte Leiftung
recht wiirdigte. Wogegen der Verftorbene aber
jebr empfindlich war, das waren glattes, fladhes
Seheinwiffen, Schpntuerei und Redfeligteit. Wo
er Dem u begegnen glaubte, da fteigerte fich feine
Abneigung, vor allem gegen Ende feines Lebens,
sum zornigjten Affett; er lehnte dann ohne Kom-
promif; jede Gemeinjchaft jchroff ab.

Sn diefer Einjtellung hatte er vieles mit jeinem
beften, jetit leider audh verftorbenen Freunde Paul
Qiechti gemeinfam. Wer Liechti und Baragiola
fannte, verftand obne weiteres, dafy dieje beiden
Naturen fich finden muften. Beide waren Voll-
menfcdhen, bdie feine Herzblutiparer fein fonnten,
die die Wiffenjchaft wohl meijterten, aber nicht in
ibr vertrodneten. Auf den Verjammlungen ber
jchweizerifchen analptijchen Ehemiter leiteten Ddie
peiden bdie vor Ilbermut funkelnden, von Humor
und Lebensfrifche jpritbenden Aadhjifungen, Ddie
feiner vergifit, der mithalten durfte. Da fand fich
cin Greundestreis ufjammen, bder durch Paul
Qiechtis Perjonlichteitswudht und durch Baragiolas
feingefchliffene tultivierte wikige Geijtigteit sujam-
mengebalten wurde. Wie hoch man Baragiola in
diefem Rreife fchaste, das brachte Liechti in jeiner
originellen Beife einem euling, der Baragiola
noch nicht tannte, draftifch um Bewuftjein: Was,
Gie tennen Baragiola noch nicht? Da baben fie
Ungliidsmenich zebn Jahre Jhres Lebens verjdumt.

Dafy Baragiola von feinen Freunden gejdhast
war, ift fdlieflich felbjtverjtandlich. Daf er aud
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vor der Offentlichteit als begabter tuger Menjch
hohes AUnjehen genofs, dafiir forgte fein Auftreten.
Baragiola publizierte feine Arbeit, die nicht Har
und griindlich durchdacht war, und er bielt feinen
Bortrag, der nicht originell war und etwas Eigenes
brachte. Seine Reben waren Muiterjtiide wiffen-
jdhaftlicher Pragnang und menjchlicher Reife. Er
verdiinnte weder Wiffenjchaft, noch Leben.

Baragivlas gange iiberlegene Art war nicht
alltaglich; fie war feurig, flar und eigenartig, wie
die der alten Edelweine, die er fo griindlich ftudiert
bat und die er am liebjten mit einem guten Freun-
de tranf. GFiir ibn wird leider feine Traube mebe in
Der Gonne reifen; aber langjam weiterreifen werden
die neuen wifjenichaftlichen Ertenntniife, die er uns
iiber die Srauben vermittelt hat, und feine Freunde
werden wie einen e¢dlen Zropfen biiten, was er
ibnen an jdhdner Menfchlichteit gegeben hat.

Deréffentlicdhungen non W. 3. Baragiolal).

1902 . 3. Baragiola, Ilber 0das Derhalten der normalen
Watrium= und Kaliumfalze des Wolf-
rams, Nlolybddns und Danadins gegen
Ammoniumdylorid. JFnaug.zDiffert. 0.
philofoph. Satultdt Oer Univerfitdt
Bern, 1902.
1904 , ®. 0. 4. Kablbaum und ©. Nler
fens, Juftus von Liebig und Sriedrid)
NMohr in ihren Briefen von 1834—1870.
Derlag Job. Ambr. Barth, Leipzig, 1904.
@hemijdye Unterfudhungen an Ulojel=
weinen. 3Zeitjdrift fiir Unterfud). oer
Mahrungss und Genufmittel, 12, 135
bis 141 (1906).
Dem Gedachtnis von Georg ID. H.
Kahlbaum gewidomet. Beitrdge aus
der Gejdyichte der @hemie. Derlag §.
Deutide, Leipzig u. Wien, 1909, S. 23
bis 27.
Wein und Objtwein nady den Doll=
jiehungsverordnungen 3. neuen fdwei-
tijdyen Lebensmittelgeje. Schweizer.
Feitjchrift fiir Objt= und Weinbau, 1909
Mibraud) Oer Be3eidz)nung MWein.
Scdyweis. 3eit]chrift fitr Objt= und Wein=
bau, 1909.

—_ Gewiirsbrand, Siigbrand ujw. nad)
dem neuen Lebensmittelgefel. Schweis.
Zeitfchrift fiir Objt=und MWeinbau, 1909.

— Die Solgen der unterbliebenen 3ulaf-
jung von Alfohol jur {iblidhen WKeller-
behandlung. Scdweiz. Jeitjchrift fiic
Objtz und Weinbau, 1909, S. 229—231.
Die Dermwenodung von Srudytzuder bei
der Weinverbefjerung. Sdyweis. Wein=
jeitung, 1909.

- und . Huber, 1lber eine bis anbin

nidyt bejdjriebene Triibung des Weines

durd) Serriphosphat. Landw. Jahr-

bud) der Schweiz, 1909, S. 319—324.

und @. von Oder Heide, Beitrdge jur

@hemie und Analyje des Weines. Land-

wirt|dyaftlihe Jahrbiidher, 1910, 1021

bis 1081.
1) Die Fujammenjtellung der Derdifentlichungen fei Herrn Dr. ©.

‘é‘»tblﬁppli, dem lanajdhrigen Niitarbeiter von Prof. Baragiola beftens ver=
antt.

1906

1909

1910 =




1910 . 3. Baragiola und 1. Huber, Die gebraudlichjten

1911

1912

fauflichen Sdyoneldjungen fiir Trau-
ben= und Objtweine. Landw. Jahrbud)
der Sdhweiz, 1910, 467—479.

und . Huber, Die Beurteilung Oer
Weine auf Grund niedriger Ajdenal=
falitatszahlen. Mitt. aus dem Gebiete
der Cebensmittelunterjudung und Hy-
giene 1, 158—169 (1910).

1lber den Einfluf einiger Kellerbehand-
[ungsverfahren auf oie Alfalitdt Oer
Weinajcdhe. Schweis. Wochenjdyrift fiir
@hemie und Pharmaszie, 1910, Ir. 33.
Gin mneues Merf iiber Meindemie.
Schweiz. Wodyenjdyrift fiir Chemte und
Pharmazie, 1910, M. 35.

Der Gehalt an Sulfaten bei Sitgweinen
und jogenannten trodenen Qualitits=
weinen. Schweis. Wein=3Feitung, MNr. 9
und 10 (1910).

Fum Entwurf des Bunodesgefehes betr.
das Derbot von Kunjtwein und Runjt=
mojt. Sdyweiz. Wein=Jeitung, Mr. 23
(1910).

Die Durdygdrung fiiggebliebener Weine.
Sdymeis. Wein= 3eitung, Mr. 52 (1910).

Weinfaljdyung. Antrittsporlejung, ge-
halten den 4. Ndrs 1911 am Eidgen.
Polytedynifum. Sonoderaborud aus der
Scyweis. Wein=3Feitung, 1911.

und @h. Godet, Beitrag 3ur Kenntnis
jdyweiserijdjer Weinbergsboden, Land-
wirt. Jabrbuch der Sdyweis, 1911, 213
bis 224.

Die Saure des Weines. Nitt. aus dem
Gebiete der Lebensmittelunterjudyung
und Hygiene, 2, 321—328 (1911).
Beitrag 3ur Kenntnis des Hefen= oder
@rubweins. Sdyweiz. Wodenidrift fiir
@hemie und Pharmasie, 1911, Xr. 37.
®egen unzwedmdfpige Ratjdldge 3ur
Apfelweinbereitung. Sdyweis. Landw.
Zeitichrift, 39. Jahrg., S. 986—987
(1911).

Die Begriffsbejtimmung ,MWein".
Sdyweiz. Wein=Zeitung, 1911, S. 12
bis 14, 35—38, 60—62.
Spesial=Produfte fiir bdie rationelle
Kellerbehandlung oder MWeine ujw.
Sdyweiz. Wein=3eitung, 1911, S. 147
bis 148.

Fur Arbeit §. Pordhets iiber die in= und
ausldnodifdyen Weine auf dem jdymeize=
rijdhen NMarfte. Sonderabdrud aus der
Schweis. Wein-Zeitung, 1911 (11 S.).

Der Begriff Sduregrad in der Lebens:
mittelchemnie, insbefondere bei MWein,
NTilch und Kife. Mitteilungen aus dem
(Gebiete der Lebensmittelunterjudyung
undhygiene, 3, 15—22 (1912).

und @h. Godet, Beitrag 3ur Wenntnis
des Bindungsszujtandes oder Schwefel-
jaure im Meine. MNiitt. aus dem Ge=
biete der Cebensmittelunterjudyung und
Hyaiene, 3, 53—73 (1912).

und @h. Godet, Weine aus iiberfdywe=
felten @raubenmojten. Miitt. aus dem
Gebiete der Lebensmittelunterjudyung
und Hygiene, 3, 105—112 (1912).
und @h. Godet, Die Mertung der ild)-
jaure bei der Meinbeurteilung. Nlitt.
aus dem Gebiete der Lebensmittel-
unterjuchung und Hygiene, 3, 237 bis
266 (1912).

Bereitung von Beeren= u. Objtweinen.
Sdyweiz. Wodhenfdyrift fiiv Chemie und
Pharmazie, 1912, Ir. 35.

1912 . 3. Baragiola, Alfohol=Schwefeljaure- 3ahl und nidyt=

1913

1914

fliichtige Sdure bei der Beurteilung des
Meines. Schweis. Wodjenfdyrift fiir
@hemie und Pharmazie, 1912, Ir. 20.

und ID. Boller, Sogenannte alfohol-
freie Meine des Handels. Feitjchrift
fitr Unterjudyung oer Mahrungs= und
Genupmittel, 26, 369—408 (1913).
und O, Schuppli, Chlorarme Weine
aus chlorreichen Booen. Sdyweiser.
Wodyenjdrift fiir Chemie und Phar-
mazie, Ir. 13 (1913).

Die Unmdoglichteit Oder analytijdhen
Grennung von IMeinjtein und freier
Weinjdure im Weine. Sdyweis. Wo=
chenjdyrift fiic Chemie und Pharmagie,
Mr. 20 (1913).

und @h. Goodet, Drattijche Erfahrungen
iiber den Sdureabbau bei Rotweinen.
Sdyweiz. Wein= 3eitung, 1913, Ir. 34.
Sogenannte alfoholfreie MWeine des
Hanoels. Schweis. Wein= Feitung, 1913,
Ir. 45.

und ®. Schuppli, Die Bejtimmung der
Mildyfdure im Weine nad) dem Chlor=
bariumverfahren von 0. Nbslinger.
Feitfchrift fiir Unterjuchung der Mak-
rungs= und Genuimittel, 27, 841—881
(1914).

und @h. Gobdet, Chemijdyzanalytijcye
Unterjuchungen iiber das Reifen von
Trauben und iiber die Entwidlung des
daraus gewonnenen MWeines. Landw.
Jahrbiicher, 47, 249302 (1914).
und @h. Goodet, Darjtellung oer Ergeb-
niffe einer Weinunterfudyung im Sinne
der neueren dyemijd=phujitalijden Ceh-
ren. 3eifjdhr. fiiv analyt. Ghemie, 53,
100—114 (1914).

und @. von der Heide, Der Unterjdhied
jwijdien Sduregehalt und Sduregrad
des IMeines, dargelegt an jwei praf-
tifhen Beijpielen. 3Feitjdyrift f. analyt.
@hemie, 53, 249—260 (1914).

. 1D, Kreis, Die Grmittlung der Ajchen-
alfalitat bei dber Nildy|durebejtimmung
im Weine. NMitt. aus dem Gebiete der
Cebensmittelunterjudyung u. Hygiene,
5, 124—126 (1914).

und @h. Godet, Die Entjduerung der
Weine in analytijcher, phyjifodyemi=
jcher und hygienijdjer Besiehung. Nlit-
teilungen aus dem Gebiete der Lebens-
mittelunterjudyung und Hygiene, 5,
261—268 (1914). Serner Ghemifer-
Zeitung, 1914, Ir. 93.

und @h. Godet, Die Dergdrung oes
Traubenjaftes unter Paraffindl. 3eit-
jdyrift fitr ®arungsphyjiologie, 4, 81 bis
89 (1914).

1iber das Dorfommen von Lesithin im
Bier uno im MWeine, Sdyweis. Apothe-
fer= Feitung, 1914, Y. 15.

Aur Arbeit Sobels: Organijd) gebun=
derte Phosphorfdure im Bier. Schmweis.
Apothefer= Feitung, 1914, M. 20.
Wafjerjtoffjonentonsentration. Sdhweis.
Apothefer= Feitung, 1914, Mr. 44.
und @h. Goodet, Beitrag jur Kenntnis
Jhweizerijcher Weine. Schweiz. Wein-
3eitung, 1914, Mr. 7.

und @h. Goodet, Alte Weine. Sdhweis.
Wein= 3eitung, 1914 und 1916. Sonder=
aborud.

Meinbereitung und jonjtige Trauben-
verwertung im Kriegsjahre. Schweis.
ein= Jeitung, 1914, Mr. 37.



1915 . J. Baragiola und O, Scuppli, Die Bindungsformen

1916

des Sdywefels im Weine und ihre Be-
jtimmung. 3eitjdyr. f. Unterjuchung o.
Mahrungss und Genufmittel, 29, 193
bis 221 (1915).

und @h. Goodet, Weine mit jchwad) alfa=
lijhen Ajchen. Feitjdyr. f. Unter|. der
Mabrungs= und Genufmittel, 30, 67 bis
100 (1915).

und @h. Godet, Die Bejtimmung des
Ammoniums im MWeine und ihre Be-
deutung. Zeitjdyr. f. Unterf. der Xabh-
runas= und Genufmittel, 30, 169—216
(1915).

und @h. Goodet, ,1753er Nlarfgrafler”.
lnterjucgung eines alten Slajchen-
weines. 3eit{dr. f. Weinbau unod MWein-
behanodlung, 2, 379—390 (1915).
Uber eingehendere Weinanalyjen.
Schweizer. Apotheter=3eitung, 1915,
Hr.00.

Die Grenszahlen bdes ELebensmittel-
budyes fiir den Nlindeftgehalt der Weine
an nidytfliichtigen Sauren. Sdyweizer.
fpothefer- Feitung, 1915, M. 12.
Zur Reindarjtellung von Urarn und an-
deren Nietallen. Scdhweiz. Apothefer=
Feitung, 1915, Ilr. 35.

Zum oiesjidhrigen Besug auslanoijcher
Weine. Schweis. Wein= Jeitung, 1915,
Mr. 43,

Die Sdure der Objtweine. CLandwirt.
Jahrbud) der Schweiz, 1916, 441—454.
und O. Schuppli, Der Gehalt an Wein=
jaure in unjeren Traubenmojten und
Jungweinen. Landw. Jahrbuch oder
Schweiz, 1916, 455—479.

und §. Braun, Die irfung vermeint:
licher Hausmittel 3ur Heilung des Efjig-
jtidys beim Ieine. Landw. Jahrbud)
oer Schweiz, 1916, 509—525.

und @h. Gooet, Widerlegung 0. Braud)-
barfeit einiger neuerer Derfahren 3ur
analytijhen Beftimmung odes Bin=
dungszujtandes eingelner organijdjer
Sduren im MWeine. Jeitjdyr. f. Unter|.
der NMabrungss und Genupmittel, 31,
205—227 (1916).

und 0. Schuppli, Unterjudyung eines
Weines mit freier Schwefeljaure. Feit=
jehrift f. analyt. @hemie, 55, 369—377
(1916).

unbd @h. Godet, Die analytijche Unter=
jcheidung von vergorenen Siifweinen
und Nijtellen.  Zeitidyr. . analytijche
@hemie, 55, 561—577 (1916).

Zur Wertung des Gehaltes an fliidti=
ger Sdure bei der Beurteilung von
Wein, Siiwein und Objtwein. 3eit
jchrift f. offentliche @hemie, Jahrg.
1916, 257—262 (1916).

und Hans Sdymid, Ein Diingungsver-
juch mit Sellerie. Der Djtjdyweizerijche
Candwirt, 1916, Mr. 18, S. 311--313.

1916 1. J. Baragiola, 3ur Beurteilung des Wermutweines,

1917

1918

1919

1922

Schweiz. Apothefer= Zeitung, 1916,
M. 39.

3ur Diingung der Reben. Sdymeiser.
Wein= Jeitung, 1916, Mr. 13.

Wie wirtt der Weinjtein im Sajje auf
den Mein? Sdyweis. Wein= Zeitung,
1916, Mr. 32.

Das Beoiirfnis nad) Kontrolle der 1lit-
tel sur Derhiitung und Belfdmpiung
vort Pflanzenfrantheiten. Meue 3iir-
dyer Zeitung, 19. Hpril 1916, 2. Nlit-
tagsblatt, MMr. 625.

11ber den ,weien Brud)” des Weines.
Feitjchr. f. Unter|. der Mahrungs= und
Genupmittel, 33, 513—520 (1917).
und J. B. Kléber, Die dhemijdye Fujam:=
menjekung des Sdyeidmojtes. Landw.
Jahrbud) der Schweis, 1917, 303—314.
und J. B. Kléber, Unterjudyung einer
Sijchblaje in Leierform. Sdyweiz. Apo-
thefer= 3eitung, 1917, 1r. 15.

und . Scuppli, Liber die Meinaus-
fcheidungen in Heuenburger Slajdyen-
weinen. Schweis. Apothefer= Zeitung,
1917, M. 20.

Die Dolumabnahme bei der Garung.
Sdyweis. Apothefer-3eitung, 1917,
Yx. 24.

liber DPajteurifieen und Biorifieren
DON  UNDErgorenen und pergorenen
@rauben= und Objtjdften. Sdyweiszer.
Apotheter- Feitung, 1917, Ir. 29.
und ©. Schuppli, Die Bejtimmung des
Ammoniums im Boden und in der
Giille. Landw. Derfud)sitationen, 90,
123—137 (1917).

Teuere Unterjudyungen iiber odie de-
mifdie 3ujammenjebung oder Apfel-
weine. Derhandlungen der Sdhweis.
Maturforjchenden Gejelljchaft, 99. Jab-
resverjammlung, 3iivid), 1917.

in Gemeinjdaft mit O. Sduppli, §.

* Braun, J. B. Kléber, Apfelweine.

Feitjdhr. f. Unter]. der Mahrungs= und
Genupmittel, 36, 225—253 (1918).
Die Entjauerung des Weines mit Di-
faliumtartrat. ITitt. aus dem Gebiete
der Lebensmittelunterjudyung und Hy-
gierie, 9, 285—286 (1918).

Fur analytijdhen Beurteilung des MWer-
mutweines. Sdyweis. Apothefer- 3ei-
tung, ‘1918, 1x. 30.

Eine neue Grundlage des Hadjweifes
vort Wafjersujats su MWein, Sdweizer.
Apothefer- Feitung, 1918, Xr. 41.
und 0. Schuppli, Analyfen alter Weine.
Helvetica @himica HActa, 1919. 173
bis 181.

Die diesjdhrigen Ieine, Behandlung,
Abja und Stellung jur Lebensmittel-
gefetigebung. NMitteilungen der Gejell=
jchajt fdyweiserijdjer Candwirte, 1922.
Nr. 5, S. 125—136.



